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Направленность (профиль) Технология мясных и молочных продуктов 

 

I. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Цель дисциплины - приобретение знаний в области теоретических и ме-

тодологических основ внедрения инновационных технологий при производстве 

продуктов питания животного происхождения 

Задачи в процессе изучения дисциплины: 

- углубление знаний об этапах разработки нового продукта молочной и 

мясной отрасли, ценообразования на новые продукты, этапов экспертизы инно-

вационных проектов; 

 - изучение современных направлений совершенствования ассортимента и 

технологии мясных и молочных продуктов; 

 -углубление знаний по оптимизации технологических процессов, обес-

печивающих получение мясных и молочных продуктов с заданными каче-

ственными характеристиками. 
 

II. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОСНОВНОЙ  

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

(ОПОП) 

 

2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится дисциплина 

Дисциплина «Внедрение новых конкурентоспособных технологических 

решений в отрасли» (Б1.В.ДВ.01.01) относится к дисциплинам по выбору части, 

формируемой участниками образовательных отношений  основной професси-

ональной образовательной программы.  

 

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП 

Наименование предшествующих дис-

циплин, практик, на которых бази-

руется данная дисциплина (модуль) 

Современные проблемы отрасли 

Методология проектирования продуктов 

питания с заданными свойствами и соста-

вом  

Требования к предварительной подго-

товке обучающихся 

 

 

 

 

знать:  

- Современное состояние отрасли, 

перспективы развития, новейшие дости-

жения науки и техники в отрасли; 

- Основные документы, регламенти-

рующие требования к качеству и безопас-

ности продукции животного происхожде-

ния; 

- Технологические схемы производ-

ства продуктов питания животного проис-

хождения 
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уметь: 

- Использовать нормативную и техниче-

скую документацию для обеспечения 

качества и безопасности продукции 

животного происхождения; 

Использовать современные достижения 

науки и техники в технологическом про-

цессе производства продуктов питания 

животного происхождения 

владеть:  

- Технологическими схемами производ-

ства продуктов питания животного проис-

хождения 

 

III. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО 

ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ  

РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 
Коды 

компе-

тенций 

Формулировка 

компетенции 

Индикаторы достиже-

ния  компетенции 
Планируемые результаты обу-

чения по дисциплине  

ПК-2 Способен со-

вершенствовать 

технологические 

решения в целях 

оптимизации 

технологическо-

го процесса про-

изводства про-

дуктов питания 

животного про-

исхождения 

ПК-2.1. Разрабатывает 

рецептуры и техноло-

гии с учетом современ-

ных подходов в обла-

сти производства про-

дуктов питания живот-

ного происхождения с 

учетом технологиче-

ского нормирования 

знать: современные инноваци-

онные пути развития отрасли 

уметь: применять инновацион-

ные подходы  для внедрения 

или модификации технологии с 

целью получения конкуренто-

способной продукции 

владеть: технологическими 

приемами внедрения новых 

технологий или совершенство-

вания имеющихся технологиче-

ских схем 

ПК-3 Способен опти-

мизировать и 

внедрять техни-

ческие и органи-

зационные ре-

шения по вы-

пуску конкурен-

тоспособной 

продукции жи-

вотного проис-

хождения 

ПК-3.1. Разрабатывает 

мероприятия по повы-

шению конкурентоспо-

собности продуктов 

питания животного 

происхождения 

знать: пути повышения конку-

рентоспособности продукции 

уметь: применять технологиче-

ские приемы по повышению 

качества продукции и эффек-

тивности производства 

владеть: технологическими 

схемами производства иннова-

ционных продуктов 

ПК-4 Способен осу-

ществлять стра-

тегическое 

управление раз-

витием произ-

водства продук-

тов питания жи-

вотного проис-

ПК-4.1. Участвует в 

проведении испытаний 

по освоению новых 

технологических про-

цессов производства 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

знать: этапы постановки на 

производство нового вида про-

дукции 

уметь: планировать процессы и 

последовательность действий 

для освоения нового техноло-

гического процесса на произ-

водстве 



хождения владеть: навыками разработки 

рецептур и поиска новых тех-

нологических решений 

 

Общая трудоемкость дисциплины 108 час., 3 з.е. 

 

 
 


