
АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 

 «ТЕХНОЛОГИЯ МЯСА И МЯСНЫХ ПРОДУКТОВ» 

 

1.Цель дисциплины: формирование у студента теоретических знаний и 

практических умений в области управления технологическими процессами 

производства продуктов из сырья мясной промышленности, их оптимизации на 

основе системного подхода и использования современных технико-

технологических решений, направленных на рациональное использование сырья и 

получение продуктов с заданными качественными характеристиками. 

Задачи:  

освоение технологии переработки сельскохозяйственного сырья животного 

происхождения на основе эффективного использования материалов, оборудования, 

алгоритмов и программ расчетов параметров технологических процессов, 

обоснование режимов и параметров реальных процессов. 

 

2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной 

образовательной программы. 

Учебная дисциплина «Технология мяса и мясных продуктов» (Б1.В.03.07) 

относится к дисциплинам базовой, вариативной части, формируемой участниками 

образовательных отношений, основной профессиональной образовательной 

программы подготовки бакалавров по направлению 44.03.04 «Профессиональное 

обучение (по отраслям)», направленность (профиль) «Производство 

продовольственных продуктов». 

 

3. Формируемые компетенции 

В результате освоения дисциплины у обучающегося должны быть 

сформированы следующие компетенции: 

ПК-4 Способен выполнять деятельность и (или) демонстрировать 

элементы осваиваемой обучающимися деятельности, предусмотренной 

программой учебного предмета, курса, дисциплины (модуля), практики. 

Индикаторы достижения компетенции: 

- ПК 4.1 Демонстрирует специальные научные знания в .т.ч. в предметной 

области (по отраслям), знает особенности организации труда, современные 

производственные технологии, производственное оборудование и правила его 

эксплуатации; требования охраны труда при выполнении профессиональной 

деятельности (по отраслям); 

- ПК 4.2 Умеет выполнять деятельность и (или) демонстрировать элементы 

деятельности, осваиваемой знать: основные элементы деятельности, осваиваемой 

обучающимися уметь: выполнять задания, предусмотренные программой учебного 

предмета 6 обучающимися, и (или) выполнять задания, предусмотренные 

программой учебного предмета, курса, дисциплины (модуля), практики. 

 

4. Общая трудоемкость дисциплины составляет 144 часов или 4 зачетные 

единицы. 

 

5. Форма контроля – экзамен. 
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