
АННОТАЦИЯ К ДИСЦИПЛИНЕ «Технологическое оборудование отрасли»   

Направление  подготовки/специальность: 19.03.03 Продукты питания животного 

происхождения 

направленность (профиль): Технология мясных и молочных продуктов продукции 

1. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ 

    1.1. Цель изучения дисциплины - Обучение студентов умению сочетать 

фундаментальную подготовку по общенаучным и общетехническим дисциплинам с 

конкретными знаниями в области технологического оборудования, развить логическое 

мышление  при подборе и расчёте различных видов технологического оборудования, 

особенности эксплуатации, специфики современного оборудования с учетом 

технологических требований обработки пищевых продуктов.  

                1.2. Задачи: 

➢ научить студентов понимать физическую сущность и механизм явлений, 

сопутствующих процессам переработки животных, птицы и продуктов убоя с целью 

установления технологических характеристик оборудования и зависимостей 

определяющих законы изменения технологических параметров; 

➢ научить студентов основным правилам расчета и подбора современного 

технологического оборудования, понимать   основы построения, типы и конструкции 

современного технологического оборудования, применяемого и могущего найти 

применение на предприятиях пищевой промышленности; 

➢ научить  навыкам по экспериментированию построения различных технологических 

схем производства. 

➢ совершенствовать и оптимизировать действующие технологические процессы на базе 

системного подхода к анализу качества сырья, технологического процесса и требований 

к конечной продукции 

 

II. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ 

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ (ОПОП) 

 

2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится  дисциплина 

 Технологическое оборудование отрасли относится  к дисциплинам блока 1 

обязательной  части (Б1.О.20) основной профессиональной образовательной программы 

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП 

Наименование предшествующих дис-

циплин, практик, на которых бази-

руется данная дисциплина (модуль) 

1. Процессы и аппараты пищевых производств 

2. Общая технология  молочной отрасли 

3. Общая технология мясной отрасли 

Требования к предварительной 

подготовке обучающихся 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     знать: 

➢ общие базовые сведения по устройству и 

правилам эксплуатации технологического 

оборудования; 

➢ общие технологические схемы переработки 

животноводческой продукции; 

➢ навыки управления информацией  

(способность извлекать и анализировать 

информацию из различных источников); 

уметь: 

➢ анализировать различные технологические 

процессы применяемые в переработке молока 

и молочных продуктов; 
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➢ организовывать процессы первичной 

переработки животноводческой продукции; 

владеть:   

➢ знаниями в проведении различных 

технологических процессов, умением 

использовать технологические аппараты при 

проведении производственных процессов; 

➢ базовыми конструкторско-исследователь-

скими навыками и применять их на практике, 

адаптировать  к экстремальным условиям. 

 

III. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ  

ДИСЦИПЛИНЫ, СООТВЕТСТВУЮЩИЕ ФОРМИРУЕМЫМ КОМПЕТЕНЦИЯМ 

Коды 

компе-

тенций 

Формулировк

а компетенции 

Индикаторы достижения  

компетенции 
Планируемые результаты 

обучения по дисциплине  

ОПК - 3 Способен 

использовать 

знания 

инженерных 

процессов при 

решении 

профессиональ

ных задач и 

эксплуатации 

современного 

технологическо

го 

оборудования и 

приборов 

ОПК -3.1 - Демонстрирует 

навыки эксплуатации 

различных видов 

технологического 

оборудования и приборов при 

решении профессиональных 

задач 

ОПК - 3.2.-Обладает 

способностью осваивать новые 

виды технологического 

оборудования и  новые 

приборные техники 

Знать: основы и принцип 

работы и эксплуатации 

различного вида 

технологического  

оборудования и приборов, 

принципиальные схемы 

технологий производства, 

Уметь: пользоваться 

нормативной и технической 

документацией, работать на 

технологическом и 

лабораторном оборудовании, 

осваивать новые виды 

оборудования, безопасной 

эксплуатации 

технологического 

оборудования, анализировать 

условия и регулировать 

режимы работы 

технологического 

оборудования. 

 

Владеть: навыками 

составления технологических 

схем  производства продукции 

на имеющимся оборудовании, 

навыками работы на приборах 

для решения задач при 

производстве продуктов 

животного происхождения 



ПК-5 Способен 

проводить 

расчеты  по 

проектировани

ю  пищевых 

производств, 

технологически

х линий, 

цехов,отдельны

х участков 

организации 

при создании 

проектов вновь 

строящихся  и 

реконструкции 

действующих 

организаций по 

производству 

продуктов 

питания 

животного 

происхождения 

ПК - 5.3 - Способен 

осуществлять технологическую 

компоновку и подбор 

оборудования для 

технологических линий и 

участков производства 

продуктов питания животного 

происхождения 

знать: технологический 

процесс производства 

продукции, технологические 

лини производств и методы их 

компоновки.  

Уметь: пользоваться 

методикой расчетов 

отдельных параметров 

оборудования, применять 

принципы планировки 

рабочих участков и 

оборудования. 

владеть: технологическими 

схемами производства 

продукции, схемами 

компоновки технологических 

линий, навыками чтения 

чертежей технологического 

оборудования и линий.  

 

Дисциплина «Технологическое оборудование отрасли» является предшествующей для ряда 

дисциплин: технология мяса и мясных продуктов, технология молока и молочных 

продуктов, а также  для прохождения производственной практики обязательной части 

«Технологическая практика» (Б2.О.02.01 (П)), освоения блока 3 Государственная итоговая 

аттестация «Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 

квалификационной работы» (Б3.01). 

Освоение дисциплины позволит сформировать профессионально-личностные качества у 

обучающихся по направлению подготовки 19.03.03 – Продукты питания животного 

происхождения, необходимые для решения задач профессиональной деятельности. 
 


